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Chauffage 
PÉTrole 

ALCOOL 

Fourneaux " BESNARD " à pétrole 
à flamme blanche. 

Fourneaux " B R U L E - B L E U " à pétrole 
à flamme bleue. 

Calorifères " BRULE-BLEU " à pétrole 
à flamme bleue. 

Fourneaux " B E S N A R D " à alcool 

à flamme de ga& d'alcool. 

tÊà 
BESNARD, MARIS & ANTOINE 

I N G É N I E U R S - C O N S T R U C T E U R S (A. & M.) (E. C. P.) 

60 , boulevard Beaumarchais , P A R I S 

Ci-devant : 28, rue Geoffroy-Lasnier 

Télégraphe : BESNARFIRM, PARIS U s ) n e à v i t r y - s u r - S e i n e 
Telephone : 940-59. -



1E54-1869 M A R I S . 
1870-1879 M A R I S & B E S N A R D . 
1880-1893 F. B E S N A R D . 
1894-1908 F. B E S N A R D P è r e , F i l s & G e n d r e s . 
1904 B E S N A R D , M A R I S & A N T O I N E . 

PRINCIPALES RECOMPENSES 

1889 Expos i t ion Universe l le d e P A R I S 
1893 
1894 
1894 
1895 
1897 
1900 
1905 
1908 

de CHICAGO, 
de LYON . . 
d ' A N V E R S . . 
de E O R D E A U X 
de B R U X E L L E S 
de P A R I S . . 
de L I E G E . . 
de L O N D R E S 

Médaille d'Or. 
Médaille du Gouvernement Français. 
Deux Médailles d'Or. 
Hors Concours, Membre du Jury. 
Trois Médailles d'Or. 
Deux Médailles d'Or. 
Hors Concours, Membre du Jury. 
Diplôme d'honneur. 
Grand Prix. 

Croix de Chevalier do la Légion d'honneur. 
. Croix d'Ofticier du Mcrito agricole. 

Croix de Chevalier du Mérite agricole. 

f f $ 

ECLAIRAGE 
Lampes à pétrole et essence. 

Lampes à acétylène. 
Phares d Automobiles 

CHAUFFAGE 
Fourneaux à pétrole et alcool. 

Calorifères à pétrole. 

SPÉCIALITÉS AGRICOLES 
Pulvérisateurs . 

Soufreuses. 
Soufflets. 

Alambics continus. 



Foamaax "BESJ1A 
f l a m m e blanche 

M A R Q U E " S O L E I L ' 

F a b r i c a t i o n s u p é r i e u r e 

m . 

A f 
T&AEAT 
SITY MUSEUM 

AVIS I M P O R T A N T 
Nous ne saurions trop mettre en garde notre cl ientèle contre les 

modèles copies servi les de nos Fourneaux. Ces imitations n'ont de com-
mun avec les qualités de nos modèles que leur aspect extérieur. 



2 CHAUFFAGE 

Fourneaux " B E S f l A R D " 
à Pétrole 

F L A M M E B L A N C H E 

Un bec Deux becs Trois becs 

Haut r . . 19 cent. 20 cent. 20 cent. 
Larg r . . 23 cent. 26 cent. 30 cent. 

TARIF 

DÉSIGNATION 1 bec 2 becs 3 becs 

Corps et couronne vernis, 
récipient cuivre poli. . . 

Corps et couronne émaillés, 
récipient cuivre poli. 

Corps et couronne émaillés, 
récipient cuivre nickelé. . 

Corps nickelé, couronne émail-
lée, récipient cuivre nickelé. 

N" ' Prix 

1910 - 6 » 

1911 — 7 . 5 0 

1912 - 8 » 

1913 - 7 » 

N" Prix 

1920 — 8 . 5 0 

1921 — 1 0 . 5 0 

1922 — 1 1 »• 

1923 — 9 . 5 0 

' N " Prix 

1930 - 1 1 . 5 0 

1931 - 1 4 » 

1932 - 1 4 . 5 0 

1933 - 1 2 . 7 5 

Fourneaux-Jumelles 

H a u f . . 22 cent. 
L o a g r . . 68 cent. 

~ s y r 

TARIF. 

DÉSIGNATION 1 et 2 becs 2 et 2 becs 2 et 3 becs 

Récipient cuivre et tôle éta-
mée, corps tôle vernie. . 

Récipient cuivre et tôle éta-
mée, corps nickelé. . . . 

Récipient cuivre et tôle éta-
mée, corps émaillé. . . . 

N- Prix 

1940 - 1 9 » 

1941 — 2 1 ï> 

1942 - 2 2 . 5 0 

N" Prix 

1945 - 2 2 » 

1946 — 2 4 » 

1947 - 2 6 » 

N" Prix 

1950 — 2 5 . 2 5 

1951 - 2 7 . 5 0 

1952 — 2 9 . 5 0 
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U L T I M H E A T 

Fourneaux " BESNARD 
à P é t r o l e 

F L A M M E B L A N C H E 

lecessoires & Pièees de rechange 

Gril étamé 

Porte-mèche 

Chevrette 

N» 1918.— Porte - fers 2 Becs. 2 . 5 0 
N» 1919.— — 3 Becs. 3 » 

No 1915. Gril 3 Becs 
No 1916. — 3 Becs 

1 . 1 5 
1 3 5 

TARIF 

DÉSIGNATION 1 Bec 2 Becs 
• 

3 Becs 

P o r t e - m è c h e s 1 . 6 0 2 . 6 0 4 » 
C h e v r e t t e » 2 0 » 2 5 » 3 0 
Récip ient cuivre poli 2 .40 2 . 6 5 2 9 0 

— — nickelé . . . . 3 » 3 . 6 5 3 .90 
Couronne fonte seule » 6 0 » 8 0 1 » 
Corps tôle vernie avec couronne. . . 2 » 3 . 2 5 5 » 

— — émaillée — . . . 3 . 5 0 5 . 2 5 7 .50 
— cuivre nickelé, couronne émail-

lée 3 .25 4 .50 6 .50 

Mèche 4 » 



Fourneaux à Pétrole 
F L A M M E B L A N C H E 

P O U R U S A G E S I N D U S T R I E L S E T A G R I C O L E S 
Chauffage de grands récipients, alambics, etc. 

L a m p e et corps cuivre rouge, bât i fonte, L a m p e , corps cuivre rouge, bât i fontei 
sans système refroidisseur . avec système refroidisseur . 

Modèle B ordinaire (2 becs; 
N° 1925. — Contenance 1 lit. 500, pou r 

8 à 9 h . de marche , sans ref roidis-
seur 2 4 f r . 

Modèle C ordinaire (3 becs) 
N« 1935. — Contenance 1 lit. 500, pour 
[£ 8 à 9 h . de marche , sans ref roidis-

seur 3 9 f r . 

FOURNEAU D 
(à 3 lampes et 9 becs) 

L a m p e s et corps cuivre rouge, L a m l 
por te -mèches fer -b lanc , bât i fer 

fonte, couronne tôle. 

Modèle B extra (2 becs) 
N° 1926. — Contenance 2 li t . , pour 

12 à 14 h . de marche , avec refroidis-
seur 4 1 f r . 

Modèle C extra (3 becs) 
N» 1936. — Contenance 3 lit . 500, pour 

12 à 14 h . de marche , avec ref ro id is -
seur 4 8 f r . 

FOURNEAU E 
(à 5 lampes et 20 becs) 

jes et corps cuivre rouge, por te-mèches 
•blanc, bâ t i fonte, couronne tôle. 

Contenance de chaque l ampe : 
3 lit. 25, pou r 12 à 14 h . de 
marche . 

N° 1950. — Pr ix complet . 1 0 0 f r . 

Contenance de chaque lampe : 3 lit. 25 pour 
9 à 10 h . de marche . 

No I960. — Prix complet 1 6 0 f r . 
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Fourneau à pétrole 

"BRULE-BLEU 
Perfectionnements brevetés s. g, d. g. 

(MODÈLES ET MARQUES DÉPOSÉS) 

Le 

plus 

robuste 

FABRICATION S U P É R I E U R E 

Le 

plus 

élégant 

Le " BRULE-BLEU " présente sur les modèles similaires les 
avantages suivants : 

M o n t a n t s en acier embouti, offrant avec le maximum de 
légèreté une stabilité, une solidité parfaites, quel que soit 
le poids des récipients à chauffer. 

C u v e t t e de r e m p l i s s a g e démontable, permettant l'ex-
traction facile des mèches tombées dans le récipient. 

P l a t e a u é las t ique , donnant de la douceur au glissement 
du récipient pour l'allumage. 

P o r t e - m è c h e s avec dispositif à ressort particulier pour le 
montage régulier et uniforme des mèches. 

* 



Fourneau à pétrole 

'BRULE-BLEU' 
Perfectionnements brevetés s. g. d. g. 

(MODÈLES ET MARQUES DÉPOSÉS) 

Dimensions : hau teu r , 33 cent. ; longueur, 27 cent. 1 /2 ; largeur, 25 cent. 

Le " B R U L E - B L E U " n° 1 c o n s o m m e : 0 1.140 à l 'heure 
Contenance du récipient : 1 1. 425. 

N° 1 

MÈCHES 
d e 

9 c/m 

m 

N° 1971. — Cheminée Vern ie , récipient tôle étamée, s a n s A b a t s . 1 5 » 
No 1972. — — Émai l l ée , — cuivre, s a n s A b a t s . . 16 5 0 
N° 1973. — — Vernie , — tôle étamée, a v e c A b a t s . 17 »> 
N° 1974. — — Email lée , — cuivre, a v e c Abats . . 1 9 » 

N O T A . — Chaque fourneau "BRULE-BLEU " est l ivré dans une boîte en 
carton por tan t extér ieurement les références du fourneau . 



BESNARD. MARIS & ANTOINE — PARIS 

Fourneau à pétrole 

BRULE-BLEU t e »» 

Perfectionnements brevetés s. g. d. g. 

(MODÈLES ET MARQUES DÉPOSÉS) 

No 1981. — Cheminée Vernie , récipient tôle étamée, s a n s A b a t s . 1 7 » 
N° 1982. — — Emai l l ée , — cuivre, s a n s Abats . . . 19 » 
N° 1983. — — Vernie , — tôle étamée, a v e c Abats . 1 9 5 0 
N° 1984. — — Emai l l ée , — cuivre, a v e c Abat s . . . 2 1 5 0 

N O T A . — Chaque fourneau "BRULE-BLEU " est l ivré dans une boîte en 
carton portant extér ieurement les références du fourneau . 

N" 2 

MÈCHES 
d e 

12 c/m 

Dimensions : hau teur , 33 cent. ; longueur , 30 cent. 1/2 ; largeur , 21 cent. 

Le " B R U L E - B L E U " n° 2 consomme : 0 1. 180 à l 'heure 
Contenance du récipient : 1 1. 825. 



Fourneau à pétrole 

"BRULE-BLEU" 
Perfectionnements brevetés s. g. d. g. 

(MODÈLES ET MARQUES DÉPOSÉS) 

INSTRUCTION P O U » L'EMPLOI 
GARNISSAGE DU RÉCIPIENT. — Tirer le récipient pour le dégager du four -

neau , rempli r le récipient de pétrole, enlever le gazéificateur mobi le placé sur les becs, 
vérifier l 'état des mèches, les essuyer légèrement ou, s'il y a lieu, les couper bien régu-
lièrement, replacer le gazéificateur, la par t ie échancrée du côté du bouchon de rem-
plissage, remet t re le récipient en place dans le fourneau , le pla teau de base fo rmant 
ressort maint ient le gazéificateur contre la plate-forme porte-cheminée. — 

Extraction d'une mèche tombée. 

ALLUMAGE. — Ti re r à moitié le récipient du fourneau , afin de dégager un peu les 
brûleurs , monter les mèches de 2 à 3 mil l imètres à peine au-dessus des por te-
mèches. (En aucun cas les mèches ne devront dépasser la petite p laque intér ieure ent re 
les mèches.) Al lumer et replacer le récipient en le poussant bien à fond . Dès que les 
mèches seront a l lumées sur toute leur longueur , on mon te r a d o u c e m e n t celles-ci 
pour p rodu i re une petite flamme entièrement bleue. On augmente ra successivement 
l ' intensité des flammes ; celles-ci resteront bleues à la base et formeront de petites 
pointes b lanches comme les flammes d ' u n réchaud à gaz. La hau teu r des flammes 
ne doit pas dépasser le niveau supér ieur du regard en mica. E n cas de ronflement , 
monter ou descendre l 'une des mèches pour égaliser le t i rage. 

Si la flamme bleue ne se produisai t pas, cela proviendrai t des mèches t rop montées ; 
il faudra i t descendre celles-ci pour obtenir la petite flamme blanche initiale et 
monter ensuite doucement la mèche pour produi re la flamme bleue. Si le gazéificateur 
était avarié , il faudra i t le changer . Exiger la marque "BRULE-BLEU" sur cette pièce. 

EXTINCTION. — Abaisser les mèches de quelques mil l imètres à l ' intér ieur des porte-
mèches : l 'extinction se produi t immédia tement ; ne pas souffler. 

ENTRETIEN. — Les mèches trop courtes devront être changées ainsi que des mèches 
ayan t p lus de 6 mois de séjour dans le pétrole. 

Après mise en place, les nouvelles mèches devront être coupées bien régul ièrement et 
para l lè lement au por te -mèche . 

Demande r de préférence nos mèches marquées "BRULE-BLEU" de dimen-
sions exactes et de quali té supér ieure . 

MECHE TOMBÉE. — Si par er reur dans le sens de rotation des boutons, une mèche 
tombai t dans le récipient , on pour ra très facilement avec le fourneau " BR ULE-BLE U " 
re t i rer celle-ci comme il suit : Dévisser la cuvette mobile por tan t le bouton de r e m -
plissage, puis pa r le grand orifice mis ainsi à découvert on ret i rera la mèche avec 

• l 'extrémité d ' u n fil de fer. L 'heureuse position de cet orifice à l 'extrémité d 'un réci-
pient ovale permet ainsi de ret i rer l 'une ou l 'aut re des mèches en cas de chute dans 
le récipient ; la cuvette mobi le doit toujours être garnie de son joint en cuir pour 
assurer son étanchéité. 
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Fourneaux " BESHiRfiP 
A A L C O O L 

Brevetés S. G. D• G. 

Brûleurs avec mèches produisant 
une flamme de gaz d'alcool 

sans veilleuse, sans allumage préalable 

ALLUMAGE IMMÉDIAT 

Fabrication 

PRATIQUE 

SIMPLE 

SOLIDE 

Supérieure 

SÉCURITÉ 

°ROPRETÉ 

COMMODITÉ 

Les m i e u x appropr i é s 
a u x u s a g e s d o m e s t i q u e s 

Les p l u s é c o n o m i q u e s 

BRULEUR A FLAMME DE GAZ D'ALCOOL 

Réglé à plein feu Réglé à petit feu 

Les seuls offrant une grande latitude de réglage. 



Les Fourneaux " BESNARD' 
A « F L A M M E DE GAZ D'ALCOOL » S O N T : 

P l u s sûrs et plus économiques que tous les autres 
Le Brûleur des Fourneaux " BESNARD " à alcool résout d'une façon 

complète le problème du chauffage domestique à l'alcool. 
Ce Brûleur produit directement, sans le secours de veilleuse, dès que l'on 

présente une allumette, une f l a m m e gazé i forme b l e u e très chaude. Le 
tirage vif qui s'établit dans ce Brûleur assure une combustion parfaite des 
vapeurs d'alcool. 

La flamme de gaz ainsi produite n'a aucun contact avec la mèche du Brû-
leur, qui ne se carbonise pas. Les mèches sont munies d'arrêt afin d'éviter 
leur chute dans le récipient. 

Les m i e u x appropriés aux u s a g e s domest iques 

La répartition des Brûleurs à « flamme de gaz d'alcool » sous l'ustensile à 
chauffer répartit uniformément la chaleur. 

Les Brûleurs se prêtent à un réglage très étendu, suivant la puissance de 
chauffage à obtenir, et remplissent bien les conditions nécessaires pour la 
cuisine. 

L'alcool dénaturé, c'est-à-dire l'alcool ordinaire du commerce, est celui qui 
convient pour ces Brûleurs. La combustion de cet alcool ne produit aucune 
fumée i't laisse les ustensiles de cuisine en parfait état de propreté. 

Les Fourneaux "BESNARD" à alcool, avec leur couronne émaillée, 
leurs récipients nickelés, sont d'un entretien facile : l'alcool ne suinte pas et 
les Fourneaux conservent toujours un bel aspect. 

Les plus prat iques 

Les Fourneaux "BESNARD " à alcool n'ont aucun mécanisme délicat ; 
ils n'exigent pas de surveillance ; ils peuvent être remis dans toutes les 
mains. 

Leur faible hauteur, leur large base, assurent une stabilité parfaite, et 
facilitent l'emploi des grands et lourds ustensiles de cuisine. Ces Fourneaux 
sont, en outre, très déplaçables ; ils ne sont pas encombrants. 

Un petit flotteur indicateur de niveau est placé sur le récipient d'alcool et 
permet de s'assurer de visu avant l'allumage si le récipient renferme une 
provision suffisante d'alcool. 

Aucune évaporation de l'alcool n'est à craindre après l'extinction des Brû-
leurs en recouvrant ceux-ci avec les bouchons spéciaux qui sont fournis. 

Les plus s imples 

Les Fourneaux "BESNARD" à alcool se composent de trois parties 
distinctes que l'on sépare avec facilité pour opérer le nettoyage, s'il y a lieu. 

Le remplacement des mèches est facile et peu coûteux, et n'exige le 
démontage d'aucune pièce. 
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Fourneaux " BESNA t e M U S E U M 

à ALCOOL 
A F L A M M E S D E G A Z D ' A L C O O L , 

B r e v e t é s S . G . D . G . 

SIMPLEX" CONFORTABLE' N° 2 

Deux Brûleurs Deux Brûleurs 
Consommation j de 2 à 20 centilitres 

réglable à volonté ; par heure. 

CONFORTABLE " N° 3 " EXTRA " 

Fourneau-cuisinière — Six brûleurs P R I X 

Longueur de la grille. 
Largeur — 

5 MODELES 

0 m. 51 
0 m. 20 

" S i m p l e x " 
C o n f o r t a b l e " N ' 2 

' C o n f o r t a b l e ' N" 3 
" E x t r a 

" P h é n i x " N° 2014 

Cuivre nickelé 
Couronne émaillée 

Cuivre poli 
Couronne émaillée 

N ' 2010 . 6 2 5 
— 2011. 8 » 
— 2012. 1 1 » 
— 2013. 1 4 5 0 

N« 2015. 5 7 5 
— 2016. 7 5 0 
— 2017. 1 0 2 5 
— 2018. 1 3 5 0 

Consommation 
réglable à volonté 

de 6 à 60 centilitres 
par heure 

T o u s n o s m o d è l e s 
s o n t d u m ê m e s y s -
t è m e ; l e u r f o r m e e t 
l e u r g r a n d e u r v a r i e n t 
s e u l e s . 

Trois Brûleurs Trois Brûleurs 
Consommation ( de 3 à 30 centilitres 

réglable & volonté ( par heure. 

PHENIX L e p l u s p u i s s a n t 
F o u r n e a u de c u i s i n e 
à a l c o o l . 



G R I L - R O T I S S O I R E 
Breveté S. G. D, G. 

" I O É A L M 

S'adaptant sur les 

p o a t t n e a a ^ B E S ^ f l t ^ Û 
A ALCOOL 

GfllUMDE 

Rôti 
A L A B R O C H E 

Rôti 

Pâtisserie 
- v -

C U l S i r i H S U P É R I E U R E 
Plus de graisse sur Je feu — Jus ent ièrement recueilli 

Peu actif ou doux réglable à volonté 
AUCUNE FUMÉE — AUCUNE MAUVAISE ODEUR 

Un gigot de quatre livres est cuit à point en une heure avec une dépense de 
15 centimes d'alcool 

N" 2020. - G r i l R ô t i s s o i r e " I D É A L tôle étamée com-
prenant : Lèchefr i te , Coquille, Gril, Broche, Brochette, et 
Réflecteur tôle 

Sadapte sur 

" C o n f o r t a b l e " n» 3 

" E x t r a " 

et " P h é n i x 

TRÈS PRATIQUE 

PROPRETÉ 

ÉCONOMIE 

INDISPENSA BLE 

Poitiers. - Société française d'Imprimerie 



B E S N A R D , M A R I S & A N T O I I K E u l t i m h e a t 
60, Boulevard Beaumarchais. — PARIS |UNIVERSITY MUSEUM 

CONDITIONS GÉNÉRALES 

A V I S I M P O R T A N T S 
PRIX 

Les prix indiqués dans nos Catalogues sont ceux en vigueur lors de leur publication ; ils s'entendent 
pour marchandises prises ou livrables dans nos magasins, mais nous nous réservons le droit de pouvoir 
les modifier si une hausse imprévue de main-d 'œuvre ou des matières premières nous y contraint Par 
contre nous ferions profiter nos acheteurs de là baisse si, pour une raison quelconque, elle se produisait. 

Le coût de l emballage (sauf indication contraire) ainsi que le coût du transport sont à la charge de nos 
achctcurs. 

COMMANDES. — EXPÉDITIONS 
Nous prions nos correspondants de vouloir bien inscrire très lisiblement dans leurs demandes : 
1° Leur nom. leur adresse. l 'indication exacte de la gare à laquelle ils désirent recevoir si nous devons 

expédier en gare, la spécification de livraison à domicile si elle doit avoir l ieu; 
2" L'indication de la voie par laquelle doit être faite l'expédition, gronde ou petite vitesse ; 
3* La désignation précise de 1 article demandé, le numéro s'il en existe un. et le prix. 
Tous nos envois, même quand par exception et sur conventions spéciales ils sont faits franco, voyagent 

aux risques et périls des destinataires. Il importe donc de s 'assurer, à l'arrivée des colis, du bon état de 
leur contenu avant d'en donner décharge aux transporteurs responsables. 

PETITE VITESSE 
Tout envoi dont le poids dépassera 20 kilogr. brut sera expédié par Petite vitesse et en port dû, sauf 

convention contraire, à moins cependant qu 'en raison de la distance de Paris à la gare destinataire, la 
différence de prix de t ranspor t avcc le tarif G. V. soit t rop faible ; nous expédions alors par G. V. 

GRANDE VITESSE. - COLIS POSTAUX 
Il y a dans la plupart des cas un grand avantage à faire par colis postaux les envois dont le poids 

brut n'atteint ou ne dépasse pas 10 kgr. Nous rappelons cependant à nos acheteurs qu'il n'existe pas de 
délai rigoureux pour la livraison des colis postaux alors que le retard dans la livraison d 'un envoi fait 
par Grande Vitesse, au tarif des Messageries, donne lieu à indemnité par le t ransporteur , sauf les cas 
de force majeure. 

Sauf instructions spéciales, nous expédions par Colis postaux tous les envois pesant bru t tO kilogr. ou 
moins, par Grande vitesse tous ceux de 10 à 20 kilogr. Les frais de transport par coiis postaux payables 
au départ sont ajoutés à la facture. Les envois par grande vitesse seront toujours , sauf convention 
contraire, expédiés en port dû 

Coût du transport par colis postaux pour localités admises à ce service : 
France continentale. 0 à 3 K. 3 à 5 K. 5 à 10 K. 
En gare 0,00 0,S0 1.25 
A domicile . . 0,85 1 0 5 1,50 
Corse, Algérie, Tunisie. 
Colis à destination d'un port de mer. . . . 0,85 1.05 1.75 

— d'un point intérieur en gare- 1,10 1,30 2 30 
La livraison à domicile, si elle peut être effectuée, coûte en plus 25 centimes. 

ENVOIS PAR LA POSTE 
Nous ne faisons d'envoi de marchandise par la poste que sous la rubr ique " échantillons recommandés", 

afin île permettre, en cas de perte le recours contre l 'Administrat ion. Au cas d'instructions contraires 
nous expédierons comme échantillons sans valeur, mais aux risques et périls de nos commettants 

Les commandes .'envois par la poste devront è re accompagnées de leur montant en t imbre postes ou 
mandat, plus des frais d'envoi, qui sont de 0 fr . 05 pa r 50 grammes ou fraction de 50 grammes, plus 
10 centimes pour droit de recommandation. 

Pour 1 étranger, les envois par la poste ne sont reçus que s'il s'agit de pièces détachées de peu d ' impor-
tance. Le coût du transport varie, il sera facturé u après les tarifs en vigueur. 

PAIEMENT 
Nos factures sont payables dans Paris au comptant : les recouvrements que nous pouvons faire par 

traites ne sont pas une dérogation à cette clause attributive de juridiction. 
Les encaissements de petites factures sur la France , l'Algérie et la Tunisie sont faits par la poste. 
Nous prenons à notre charge les frais de ces encaissements, sauf pour les factures au-dessous de 

10 francs, auxquelles il est ajouté 0,50 pour frais de recouvrement. 
Afin d'éviter les paiements par traites qui ne sont pas toujours présentées à l'échéance exacte, ou bien 

encore pour n'avoir pas à payer les 0,50 de recouvrement dont sont grevées les factures au-dessus de 
10 francs, beaucoup de nos clients préfèrent nous couvrir du montant de nos fournitures. 

Nous recommandons, en outre, de nous envoyer les règlements par lettre recommandée, afin d éviter 
toute perte dont nous ne pourr ions accepter la responsabilité. 




